Tapeo con fundamento

-Pisto manchego con huevos de codorniz y cecina de ciervo---+--- 3
-Morteruelo clisico alcarrefio con pan feo-««-++-=srreeeveeeesarececncee. 3
-Callos a la madrilefia con morro y compango asturiano ) ------------ 72
-Japobravas de cachelo gallego con mayo-Kimchi- g+ J-----veeeeeeeeee 2

De cuchara Entera/media
-Alubia blanca alcarrefia con boletus y papada ibérica+--++++-++++--- 1779

-Huevos trufados (huevos poché en crema de castafias, setas de

temporada, crujiente de calabaza y trufa rallada):---«++--+++---- 22712

Ensaladas Entera/media

-Solomillo de tomate rosa con sardinas ahumadas de Santofia--187/70

-l/erde con COdOI’/?fZ t,b,a en escabeche ................................... 79
-Verde con queso de cabra, nueces y miel de la Alcarria---------- 18710
-Escalibada de verduras asadas con boquerones en vinagre--«+---- 18710
Para ir abriendo boca en serio Entera/media
-Atascaburras gratinado con miel y pifiones de la Alcarria-«+++---- 18770
-Alcachofa fresca confitada, parmentier y jamén ibérico-««-+--+++-- 27

-Nuestra terrina de foie con manzana caramelizada y arrope de

R 25/14
-Tabla de quesos manchegos con membrillo y frutos secos+---- 20712
-Berenjenas gratinadas a 1a parmesana:-----------+ssseeeeesiiiiineeeiiiins 18
-Lingote de morro y oreja plancha con salsa kimuchi- ) ---------- 79/12

Pan y aperitivo 2€ por persona



Carnes estofadas

-Manitas de cerdo deshuesadas a la madr//er’ia'--) ------------------------ 271
—Rabo de toro al Vino into: - -++++eerreeessrrreetitrteiiittiiiiiiiiiieriiiaaaa. 22
-Albondigas estofadas con champifiones:-««««+-=ssseeeerrmmmmiminneeriiiiinnns 8
-Carrillera de cerdo al Pedro Ximénez y pasas----+-+-+-+cseoeeeeeeececacees 27

-Pollo de Corral de 140 dias de crianza en pepitoria clasica y patata

dado con a/,'oli de ajo negro ..................................................... 24

Carnes a la brasa

_Soloml'llo de Cl'er-vo con Salsa Per-l'gor-d .................................... 29
_Maravl'//a de /a abug/a con Chimichurrl' .................................... 25
-Vacio argentino de ternera con sal de vino tinto:---:++--reeeeeeeeee. 23

-Lagarto de cerdo ibérico de bellota a la brasa flambeado con miel

de la H/carria, whisky y Eomillo ceeevreeeeeeeeeeennenienneeneenecnnianeen. 25
-Abanico de cerdo ibérico de bellota con mojo rojo- ) ---------------- 25
Pescados
La cocina de mercado varia con la temporada... Prequnte sugerencias a nuestros camareros
—Rodaballo en trancha al horno:««+--++-erreereesseeseeeiueieeieeieenns. 29
—LOIMO de bacalao---«++-erreerrreeteeeieetieiiiiiiiiiiiiir e 27
-Lomos de Trucha arcoiris en escabeche ligero«««-«-+++seeeeeeeeeeaainecens 24

Todos nuestros platos estdn cocinados con Aceite de Oliva Virgen Ecolégico D-O- La Alcarria

=\

Livares de Altomira acarria

Denominacién de Origen



Postres Caseros

-Bizcochos borrachos de miel D-O- La Alcarrig-«--«--+-:+-cocoeeeceeceececens 7
-Tarta de queso manchego con miel D-O-La Alcarria y nueces...-++++++- &
-Leche, cacao, avellanas y azicar--++-++==+ssssreereasesmammuemiaminnianiannn. 8
-Pifia colada con espuma de coco (Virgen/con Malibd)-------++--+=---- 8/10
—Arroz con leche a la Vainilla---«-+«++=+oeeereermemememiminiiiniiiniiininininanaen. 6
-Tarta de la Abuela de galleta, leche condensada y chocolate---++++---- &

-Sopa de chocolate blanco con sus quarniciones (mora, pistacho, frutos

rojos liofilizados, crujiente de chocolate negro)-««««++--eeeeeeeeeecenecacnns. 9

-Zoritefias de miel D-O-La Alcarria, frutos secos y especias

Surtido 3 unidades (romero y nueces, canela y pistachos, azafran

de Consuegra Y alMendras)..........wceeeeeeeeerereseverrereereeresseeseessssesssesssssesens 4,5
Caja 3 unidades surtidas para llevar o regalar..................... 4,5
Caja 12 unidades surtidas para llevar o regalar................................. 6

Consulta a nuestros camareros acerca de nuestra seleccion de cafés, infusiones,

licores, vinos dulces y combinados para la sobremesa
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