Tapeo con fundamento

-Pisto manchego con huevos de codorniz y cecina de ciervo---+--- 14
_Hummus de a/bahaCa y Piﬁones ............................................. 77
-Ensaladilla de la abuela con ventresca de bonito-««++-+++sseeseneeees 14
-Japobravas de cachelo gallego con mayo-Kimuchi-««+=«+++seveeeeeeeeee. 13

Ensaladas Entera/media

-Solomillo de tomate rosa con sardinas ahumadas de Santofia--719/17

-Verde con codorniz tibia en escabeche- -+ +++eceeveeeeccecencacncannan, 20
-Verde con queso de cabra, nueces y miel de la Alcarria---------- 19711
-Escalivada de verduras asadas con boquerones en vinagre:-+----- 197717

-Ensalada de mango, tomate seco, cebolleta, jengibre, cilantro y

Para ir abriendo boca en serio Entera/media

-Nuestra terrina de foie con manzana caramelizada y arrope de

COlABAZA+++++vvvvrreeeeeeeeeeeeteeeteteeeeeeeeeeeeesssssssississsssssseeannnns 25/7¢4
-Tabla de quesos manchegos con membrillo y frutos secos--+-- 20/712
_ge,.enjenas 9r.atmadas a la PArMIESANG+ ===+ serreeeeereeasenecaannaens 8
-Lingote de morro y oreja plancha con salsa kimuchi-+--«++=-++--- 19/12
~Tataki de bonito del NOrte «---wrrrrrrssssssserreuiiieiieeieinennnnn, 26/74

Todos nuestros platos estdn cocinados con Aceite de Oliva Virgen Ecolégico D-O- La Alcarria

=\

Denominacién de Origen

livares de Altomira ngarrla



Carnes estofadas

-Manitas de cerdo deshuesadas a la madrilefig--+--+-++----coesoeeeeeeee 22
—Rabo de toro al Vino Eifttg- +++++rrrrreresrsseeeeseeemssiueeeeiinseeennnns 23
-Albéndigas estofadas con champifiones:-««-+«=++sssrrassrersareasinnnn. 79
-Carrillera de cerdo al Pedro Ximénez y pasas--+-+-+=++rseeeeecececece 22

Carnes a la brasa

_50/0,77['//0 de Cl'er-vo con Salsa Per-l'gor-d .................................... 29
_Maravl'//a de /a abug/a con Chimichurrl' .................................... 25
-Vacio argentino de ternera con sal de vino tinto:---:++-=reeeeeeeeee. 23

-Lagarto de cerdo ibérico de bellota a la brasa flambeado con miel

de la Alcarria whisky y EoMillo s eeeeeeeeeeeeenennienienieiiienieieeneanns 25
-Abanico de cerdo ibérico de bellota con mojo rojo-«-----+--+--+-+---- 25
Pescados
La cocina de mercado varia con la temporada... Prequnte sugerencias a nuestros camareros
—Rodaballo en trancha al horno:-«+--+++srsesseesseessemseeiieesieesieenss 29
-Atun/Bonito ten'yak/' ......................................................... 26
-Lomos de Trucha arcoiris en escabeche ligero-«««+++=«+++eeeeeeeeenes. 23

Pan y aperitivo 2,5€ por persona



Postres Caseros

-Bizcochos borrachos de miel D-O- La Alcarria--«--«--+--+-seveereeeeeececee 7
-Tarta de queso manchego con miel D-O-La Alcarria y nueces...-++++++- &
-Leche, cacao, avellanas y azicar--++-++==+ssssreereasesmammuemiaminnianiannn. 8
-Pifia colada con espuma de coco (Virgen/con Malibd)-------++--+=---- 8/10
—Arroz con leche a la Vainilla---«-+«++=+oeeereermemememiminiiiniiiniiininininanaen. 6
-Tarta de la Abuela de galleta, leche condensada y chocolate---++++---- &
— T TFQITISUi++ v+ +venrreeenseeesssseeesnsseesuseeeseseeesesseeisseeinseeetaseeesnsseeens s

-Zoritefias de miel D-O-La Alcarria, frutos secos y especias

Surtido 3 unidades (romero y nueces, canela y pistachos, azafrin

de Consuegra Y alMendras).......wueeeeeiveeeeeereeeeerveesessessssssssessssssssesssssnsens 4,5
Caja 3 unidades surtidas para llevar o regalar....................... 4,5
Caja 12 unidades surtidas para llevar o regalar.......................... 6

Consulta a nuestros camareros acerca de nuestra seleccion de cafés, infusiones,

licores, vinos dulces y combinados para la sobremesa



